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Das Tessin ist selbst im Winter reizvoll. Hier
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s ein Blick von den Rebhdngen in die Magadinoebene.
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TESSIN

ie Hauptsorte des Tessins ist der
Merlot. Er wurde anfangs des
zwanzigsten Jahrhunderts nach
der Reblauskrise aus dem Bordeaux
eingefiihrt und erwies sich den ein-
heimischen Sorten Bondola und Freisa
qualitativ rasch als Uberlegen, auch
wenn sein Anbau nicht ganz unpro-
blematisch ist: So ist er wihrend der
Bliite verrieselungsanfillig, und der
Falsche Mehltau (Peronospora) macht
ihm schnell zu schaffen. Die extremen
klimatischen Bedingungen des Tessins
(lange, sonnenreiche Trockenperioden,
unterbrochen von heftigen, auf eine
kurze Zeitspanne konzentrierte Nie-
derschlige) sorgen denn fir unregel-
missige Ertragsjahre. 1988 etwa wurde
nur wenig mehr als sechzig Prozent
einer Normalernte (von {berdurch-
schnittlicher Qualitidt freilich) einge-
fahren. Der total verregnete Friihling
dezimierte erbarmungslos, zudem 16ste
die Pilzkrankheit «Black Rot» in einigen
wenigen Gemeinden der Magadino-
ebene Katastrophenstimmung aus.
Merlot wird in beiden Teilen des
Tessins, im Sopra- wie Sottoceneri,
angebaut. In guten, ertragsreichen Jah-
ren trigt er zirka 600 Gramm pro Qua-
dratmeter, in der Magadinoebene und
auf einigen schwereren Boden des
Mendrisiotto auch einmal ein Kilo-
gramm. Die gesamte Weinanbaufliiche
hat sich im Tessin in den letzten hun-
dert Jahren drastisch reduziert. 1870
waren noch 8000 Hektaren mit Reben
bepflanzt, heute 900, davon ungefihr
700 mit Merlot. Wirtschaftliche Um-
strukturierung des Kantons, Land-
flucht, Bodenspekulation infolge des
stetig gewachsenen Tourismus sind die
Stichworte dafiir. In den letzten Jahren
ist die Anbaufliche allerdings stabil
geblieben, wenn nicht gar leicht ge-
wachsen. Denn als quasi gegenlidufige
Bewegung ist vermehrt zu beobachten,
wie alte, vergandete Rebberge in Hiigel-
lage, vor allem im Malcantone, von
jungen, {berzeugten Berufswinzern
gerodet und neu bepflanzt werden.
Trotzdem ist der Rebbau noch
immer stark zerstiickelt. In die relativ

kleine Fliche, die zu dreissig bis vierzig
Prozent in der Bauzone liegt und des-
halb stark gefdhrdet ist, teilen sich rund
3000 Besitzer, von denen die meisten
ihren «ronco» nach Feierabend und am
Samstag pflegen und mit diesem Hobby
einen schonen Zusatzverdienst erzie-
len. Sie alle verkaufen ihre Trauben
ungefihr zur Hiilfte den beiden Genos-
senschaften des Sopraceneri (Giu-
biasco) und Sottoceneri (Mendrisio)
und dem recht michtigen Weinhandel.
Rund neunzig Prozent der gesamten
Produktion werden dort verarbeitet.
Die restlichen zehn Prozent teilen die
Selbstkelterer unter sich auf.

In seiner Charakteristik neigt der
Merlot zu einer breiten, manchmal
etwas eindimensionalen Fiille. Sein
Bouquet ist von eher pflanzlicher
Natur. Duftaromen wie Efeu und
Zedernholz, aber auch Peperoni und
kriauter- und blumenéhnliche Essenzen
kénnen in seinem Bouquet wahrge-
nommen werden. Versucht man die
gegenwirtige Erzeugung zu typologi-
sieren, so kristallisieren sich drei ver-
schiedene Arten heraus:

- LEine Rosé-Version (wenige Stunden
Hautkontakt, Weiterverarbeitung auf
Weissweinbasis). Sie erlaubt es vielen
Produzenten, ihre Uberschussprobleme
zu lésen und neue Konsumenten-
schichten zu erreichen.

- Ein weicher, siiffiger Typ von
schwacher Kelterung. In seiner (be-
wussten) Nihe zum Ostschweizer
Landwein sucht er sich Weintrinker,
die eher das Gefillige, Glatte, Harm-
lose suchen, und ist damit kommerziell
auch recht erfolgreich.

- Ein eher strenger strukturierter,
gehaltvollerer, lagerfihigerer Wein. Er
orientiert sich an der Bordelaiser Her-
kunft der Traube, erhiilt durch eine
lange Maischengirung und nachfol-
gende Mazeration Farbe und Tannin
und wird damit dem eigentlichen Sor-
tencharakter wohl gerechter. Zuneh-
mend mehr Winzer bauen zudem eine
Auslese dieses Typs unterschiedlich
lang in neuen und gebrauchten Bar-
riques aus,
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