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_ Tessm 1994

59 Merlots im
WemWisser-lest

Drei exzellente Weine iiberragten die 56 anderen und
erreichten mit 18 von 20 miglichen Punkten eine sehr
hohe Wertung. Das Trio Grande: der 94er Agriloro
Riserva, der 94er Conte di Luna und der Yder
Vinattieri.

Bei der Jahrgangsprobe vom 13. November im Risto-
rante Ombrone in Cadro (bei Lugano) wurden alle
Weine blind degustiert. Keine Rolle spielte, ob ein zu
verkostender Wein traditionell (ohne Barriques)
oder modern (im Holz) ausgebaut wurde. Wir wollten
nicht primér feststellen, ob Barrique-Weine besser als

Die drei 18-Punkte-Weine der WeinWisser-Degustation: der 94er Conte
di Luna, der 94er Vinattieri und der 94er Agriloro Riserva.

die anderen Tessiner Weine sind, schliesslich waren
auch gewisse Merlots mit Cabernet Sauvignon ver-
schnitten, wirkten deshalb etwas bourgeoiser und
hirter (prisentierten sie sich bitter und griin, gab das
Abzug). Alle Weine wurden also nicht nur verdeckt,
sondern in x-beliebiger und unbekannter Reihenfolge
probiert.

Zum Teil deutliche Punkte-Differenzen gab es bei
der Bewertung. Erreichten mehrere Weine des Jahr-

gangs 17/20 (gross), kamen andere lediglich auf 12/20
Punkte (Literflaschen-Qualitiit). 1994 war also, was
die Qualititen anbelangt, ein ziemlich uneinheitliches
Jahr. Ahnlich verhilt es sich auch mit den Preisen.

Unsere Degustationsnotizen und -bewertungen:

1994 Tre Terre, Chiodi, Ascona: Mittleres Granal.
Offenes Bouquet. sanfte Gebicknase, reife Frucht.
Saftiger Gaumen mit reifem, sanft siisslichem E\z-
trakt, schine Linge, sehr siiffig. i

1994 L'Usignolo, Terreni alla Maggia, Ascona Auf
hellendes, recht klares Rubin, grosser Wasserrand.
Wiirziges, leicht sticliges Bouquet, etwas konfitiirig
(Chaptalisation?). Kriiuselnde, I'md\\emamge ‘Jaure
schlanker Korper, etwas drahtig. 1.3/20 (rinke

1994 Vigna Vecchia, Tamhorml, Lamone: Dunk]es
Granat mit fast violetten Reflexen. Herrlich ausla-
dendes Marroni-, Kaffee- und Réstbouquet, zarte
Rauchnote. Im Gaumen fiillig, aussen Charme, innen
eine wiirzige Stielnote, viel Riickaroma. Legt wel-
leicht noch zu. trinice

1994 Rubro, Valsangiacomo, Chlasso Ilefe, fast
violette Farbe. Wiirzig-zedriges Cassisbouquet, schiner
Rauchton, wirkt recht tiefgriindig. Saftiger Gaumen,
viel Souplesse, Charme, dichtes Extrakt,
sehr schone Langc grobSdrllg vm1ﬁ
zierl. 0t

1994 Poggio del Clnghlale, Mdlcdn-
tone, Francesco Franchini, Lamone:
Recht helles Rubin. Staubiges Bou-
quet, die Frucht wirkt verdeckt. Sehr
leichter Korper, fast einem Beaujolals
dhnlich. L4720 trin

1994 Vecchia Masseria, Lulsnm, Capn
lago: In der Farbe helles Rubin-Granat
mit Wasserrand. In der Nase offenes,
leicht welkes Bouquet, eindimensional.
Leichter Gaumen, schmelzig, sehr
kommerziell, ein Merlot fiir dle Ga
stronomie. ‘

1994 Crespera Rlser\a, Merlnl e Ca
bernet Sauvignon, Tenuta Bally, Bre-
ganzona: In der Farbe aufhellendes
Rubin, Wasserrand. In der Nase wiir-
ziges, sanft rauchiges. sehr beeriges
Bouquet, geradlinig. Feingliedriger
Gaumen, zartes Extrakl, schr ausgewo-
gen, zeigt auf der Zunge Adstringenz,
baut noch aus und I\ann noch unen
Punkt zulegen. 0 B - 204
1994 Ronco d’Arzo, Fumagalj B:!-
lerna: Mittleres Granat, Wasserrand.
Staubige Nase, animalische Note, fast
keine Frucht. Im Gaumen pikante
Sdure, strenges Tannin, nicht ganz
sauber, sehr kurz. 13/2{ trinken - 2040
1994 Conte di Luna, Vino cla tav ela di
Agarone, Werner Stucky, Rivera:
Kriftiges Rubin-Purpur. Fleischiges,
geballtes Bouquet, noch sehr ver-
schlossene Nase, zeigt viel Ticfe, Red-
wood-Edelholzaromen,  Baumniisse,
Tabak. Gradliniger Gaumen mit per-
fekter Balance zwischen Merlot und Cabernet, viel
Aromatik, gesunde, ausgeglichene Adstringenz, fein-
sandige Textur. Ein charaktervoller, schr lagerfdhiger
Barrique-Wein mit der besten Cabernet-Basis, die
das Tessin zu bieten hat. Eine Assemblage-Meister-
leistung. 18720 2006 - 2012
1994 Porza Tenuta San Rocco, Tamborini, Lamone:
Sehr helles Rubin. Fruchtiges, irgendwie Pinot-haftes
Bouquet, leichter Fremdton in der Nase. Leichter
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Korper, etwas pelzig im Extrakt, rote Johanmsbee-
ren, nicht ganz ausgereifte Saure. 1420 trinker

1994 Vincenzo Vela, Rosso di Ligornetto, (,mnfranco
Chiesa, Rovio: Leidlich helle Farbe, grosser Wasser-
rand. Alkoholisches, ambitionsloses Bouquet. Leich-
ter Gaumen, bescheidene Mundaromatik, verwisser-
tes Finale. W20 trinken — 2041
1994 Collivo Riserva, Tenuta Colle degll Ulivi, Tam-
borini, Lamone: Sattes Rubin-Purpur. Rauchiges
Maulbeerenbouquet, schwarze Oliven, dunkle Edel-
holzer. Saftiger Gaumen, schon stoffig, viel Fleisch
mit tendenziell rotbeerigem Extrakl ﬂrossarllgts
Riickaroma. i

1994 Falco Vigneto d’Oro, Cremeltl, P:anezm M:tt
leres Granat. In der Nase offenes, leicht toastiges
Bougquet, Burgunder-Affinitit. Leicht gehaltener,
aber sehr eleganter Gaumen, der Toastton dominiert
etwas im Extrakt und gibt eine spinige Textur. Offen-
sichtlich hat der Winzer das Potenual etwas uber
schiitzt. ) trin

1994 Merlot Colle d’Avra, Rlserva Bdrnque, Auenda
Agricola, Castel San Pietro: Dunkles, leuchtendes
Rubin. Noch leicht hélzernes, aber recht konzentrier-
tes Bouquet, ein Hauch Cassis, Saftiger, feingliedriger
Gaumen, reife Siure, gut stutzendes Extrakt, ange-
nehmes Finale. trink

1994 Oro del Pian Marnino, Fcrrettl Teﬂamanh
Gudo: Stark aufhellendes Granat. Stark toastiges, von
Kaffee dominiertes Bouquet, florale Note. Saftiger,
siiffiger Gaumen, Vanille von den Barnques das Holz
dominiert den Weingeschmack. 15720 i1in! 200
1994 Ligornetto, Vinattieri, ngorneﬁo Dunkles
Rubin. Zuriickhaltendes, ctwas holzernes Bouquet,
wirkt verschlossen. Im Gaumen ein Hauch Kohlen-
sdure, darunter weich-schmelzendes Extrakt. Kallee-
und Rauchfinish. 3720 trinken — 20
1994 Giornico Riserva Oro, Glaldr, Mendmm Aufhcl
lendes Granat, Wasserrand. Zu Beginn etwas fliichtige
Siure. Spuren von Unsauberkeit. Im Gaumen leicht,
die Gerbstoffe geben dem Zungenextrakt eine gew;::se
Strenge, hat noch Potential. L3720 1997 - 20
1994 Vigna d’Antan, Merlot e Cabernet del Tlcmo,
Guido Brivio, Mendrisio: Stark aufhellendes Rubin,
grosser Wasserrand. Intensives, zu Kopf steigendes
Bouquet, mittel konzentriert, dominante Rotbeerig-
keit. Im Gaumen sehr saftig, leicht, fast tdnzerisch,
schone Aromatik, man spiirt den Cabernet nur in der
Adstringenz, angenehm auskhngend Legt der Wem
noch zu?

1994 Merlot di Ligornetto, Brenner, Sescglm Auﬂmllen-
des Rubin, grosser Wasserrand. Offenes, floral-siisses
Bouquet, sticlige Wiirznote. Viel Kohlensiure, die den

Der Name ist eine kleinere
Sprechiibung, ein Zungen-
brecher wie Fischers Fritz
mit seinen frischen Fischen:
Azienda Agricola Agriloro
Arzo (AAAA).

Vier A aber, die auch auf
der Zunge zergehen. Denn
die Weine des vielverspre-
chenden neuen Weingutes
in Arzo zihlen bereits zu
den besten der italienischen
Schweiz. Und der Merlot
von Meinrad Perler, da sind
wir uns sicher, wird noch
viel von sich reden machen,
besonders der 94er Riserva.
Der ist ein Gedicht, ein ab-
soluter Spitzenwein.

Meinrad Perler, den Inha-
ber der Azienda
Agricola Agriloro
Arzo, darf man ge-
frost einen «Zufallswinzer»
nennen. Er leitet die Reha-
bilitationsklinik in Arzo und
kaufte gleichenorts vor zehn
Jahren ein rechtes Stiick
Land fiir ein Mehrfamilien-
haus. Das steht lingst, und
die paar Rebberge, die zum
gleichen Grundstiick gehor-
ten, hatte er damals ver-
pachtet. Als der Pachtver-
trag nach und nach auslief,
begann Meinrad Perlers
Weinkarriere. Zuerst waren
es lediglich 20 Prozent sei-
nes Weinberges — wie 1994,
in seinem ersten Jahrgang —,
dessen Emte er fiir den
eigenen Ausbau verwenden
durfte. Rainer Zierock, Per-
lers oOnologischer Berater,
war [iir die Vinifikation
besorgt; der Professor aus
Stuttgart, der vor allem in
ITtalien arbeitet, war das
auch beim 95er. Inzwischen
ist Sascha Pelossi (frither

Daldi Vini, Lugano) der
zusténdige Onologe auf der
Azienda Agricola Agriloro
in Arzo, und Meinrad
Perlers 96er Merlot wird
erstmals seine Handschrift
tragen.

Sein 94er degusticrten wir
blind an der Jahrgangs-
probe, seine 95er im kleinen
Keller direkt unter dem
Mehrfamilienhaus in Arzo.
1994 Sotto Bosco, Azienda
Agricola Agriloro, Arzo:
(90% Merlot, 10% Caber-
net Sauvignon; Produktion:
3000 Flaschen): Aufhellen-
des Rubin. In der Nase
Loastig, aber doch etwas ver-
halten. Leichter Kérper,
siiffig, wirkt trotz Barrique-
Einsatz nicht iiberladen,
aber auch nicht besonders
reich.  15/20 trinken - 2002
1994 Merlot Riserva, Azien-
da Agricola Agriloro, Arzo:
(100% Merlot; Produktion:

Meinrad Perlers \161'101 Fin Gedicht

3000 Flaschen): Relativ
dunkles Granat. Siisses,
leicht toastiges Bouquet, die
Frucht wirkt sehr rotbeerig,
sanft konfittirig in den
Ankldngen, intensive Nase.
Feinglicdriger. dichter Gau-
men, viel Souplesse im Ex-
trakt, wunderschéne Gau-
menaromatik, ein grosser
94er.  18/20 trinken - 2003
1995 Merlot Riserva: Wie
schon der 94er reift der 95er
Riserva fiir 23 Monate in
kleinen Fissern. Der tief-
farbene Wein, von dem es
wegen des Frithjahrsfrostes
nur 1500 Flaschen geben
wird, prisentiert sich bereits
vielversprechend: ~— 18/20
1995 Cabernet Sauvignon:
Bereits reif und sehr aroma-
tisch: 17120

Bezugsquelle (Direktverkauf):
Sotto  Bosco, 20~ Riserva,
28— Tel 091/6465202, Fax
0917646 60 66



schlanken Korper villig dominiert, Bitterkeit im rot-
beerig-sauren Extrakt, extrem kurz. ! /20 irinken — 2000
1994 Gran Riserva di Trevano, Kiausener, Purasca:
Tiefes Rubin mit violetten Reflexen. Das Bouquet
zeigt viel Cassis. Brombeeren, aber auch kalten
Rauch, die Aromen gleichen jenen von Henry-Jayer-
Weinen und geben dem Duft eine gewisse Burgun-
der-Affinitit. Im Gaumen viel Potential, gewisse
zedrige Strenge, trockene Adstringenz. Ein charak-
tervoller, sehr iagcrfahiger Wein mit passendem
Cabernet-Anteil, der in seiner Genussrufe noch
einen Punkt zulegen kann. 17/20 1999 -

1994 11 Castello, Terreni alla Maggia, Ascona: Auf-
hellendes Granat. Unsauberes, schweissiges Bouquet.
Harter Gaumen, vollig austrocknend, unsauberes
Fass oder Korken. Falls der Korken in Ordnung war
ist der Wein nicht viel wert. en — 2004
1994 Baiocco, Guido Brivio, Mendnsm Aufhellcndes
Rubin. Offenes, eher florales Bouquet. Leichter
Gaumen, wenig Korper, eher kommerziell, mageres
Finale. 14720 trinken - 2000
1994 La Murata, Carlevaro, Bellinzona: Mittleres
Rubin mit violetten Reflexen. Leicht stieliges Merlot-
Bouquet, griine Baumniisse, viel Terroirwiirze, wirkt

— noch etwas verschlossen. Im Gaumen rustikal, kantige

Luigi Zaninis Tessiner Experiment: Ein Rebberg mit 400 Rebsorten. Warum  tessc.
soll das Tessin nur filr seinen typischsten Wein, den Merlot, bekannt sein? Ver-
schiedentlich wurden zwar schon Versuche mit anderen Rebsorten unternom-
men, doch systematisch experimentiert bislang nur ein Tessiner Winzer mit ande-
ren Trauben: Luigi Zanini aus Ligornetto. 1991 pflanzte der « Tycoon der Tessi-
ner Weinszene» (Martin Kilchmann im «marmite») in einem separaten Weinberg
die ersten nicht heimischen Reben, inzwischen sind es insgesamt 400 Serten zu
jeweils fiinf Stécken. Zanini will herausfinden, ob sich auch andere Rebsorten fiir
den Anbau im Tessin eignen, als Alternative zum Merlot oder zum Verschneiden
mit entsprechender Steigerung der Qualitiit. «Wenn keiner das versucht, werden
wir es auch nie wissen.» Einige der neuen Rebstécke starben bereits im ersten Jahr
ab, kommen fiir das Tessin sicher nicht in Frage, andere stehen dieses Jahr erst-
mals im Ertrag. «Pro Rebsorte rechne ich mit vier bis fiinf Litern Traubenmost.
Den werde ich in kleinen Glasbehiiltern vergiiren. Und dann werden wir sehen.»

Gerbstoffe, korniges Extrakt, bourgeoise Adstrin-
genz. Ein charaktervoller, im Moment aber harter
Wein mit ausbauendem Potential.  17/20 1995 — 2007
1994 Roncaia, Vinattieri, Ligornetto: Mittleres Gra-
nat-Rubin. In der Nase rotbeerig-wiirziges Bouquet,
sanfte Marzipan-Toast-Note von der Barrique. Im
Gaumen noch etwas dominierendes Sdurespiel, rote
Johannisbeeren, leicht sduerliches Extrakt mlttlere
Liénge. -
1994 Selezione d’Oftobre, Matasu, Tencro '§eh|
helle Farbe. Krautiges, alkoholisches Bouquet, fast
kein Weingeschmack in der Nase. Im Gaumen
Kohlensdurestruktur, die fast das einzige ist, was der
Korper hergibt, dahinter bitter und mager. Llier-
flaschen-Qualitit. 20 trinken )
1994 Comano, Tamborini, Lamone Mittleres Rubm
Dichtes Bouquet, schr konzentriert, perfekt ein-
gebundene Barrique-Note. Im Gaumen feinstglied-
rig, samtene Textur, viel- Merlot-Frucht-Aromatik,
grossartige Linge. Ein toller Merlot, dcr in drct Jah-
ren viel Freude machen wird, [ 2003

L7720 evinke

1994 Tracce di Sassi, Stucki, Rivera: In der Farbe
mittleres Granat, Wasserrand. Floral-wiirziges, leicht
zedernhaftes Bouquet. Mittlerer bis leichter Gaumen,
feine, sanft an Geraniol erinnernde Note, Tabak im
Finale, aber doch auch
Frucht. 1624 trinken - 2002
1994 Riflessi d’Epoca, Guido
Brivio, Mendrisio: Aufhel-
lendes Granat, grosser Was-
serrand. Marmeladige Nase,
wuchtig. Siiffiger, weicher
Gaumen, schoner Schmelz
im Extrakt, Damassine-
Pfliimli-Note in der Frucht-
aromatik, die Gerbstoffe
verbinden sich mit der
Sdure. frinken - 2003
1994 Pio delld Rocea, Kauf-
mann, Beride: Intensives
Rubin. Dichte, sanft toastige
Nase, eher rotbeerig, eine
Spur Cassis. Feiner, leichter
Gaumen, hat Eleganz, wirkt
ein wenig wie ein Pinot, was
aber nicht stort, schone
Lange. Eine Merlot-Delika-
17720 trinken - 2002
1994 Ronco dell’Angelo,
Tamborini, Lamone: In der
Farbe mittleres Rubin-Gra-
nat. Dumpfes, erdiges Bou-
quet, verdeckte Frucht. Recht
fiilliger Korper, wirkt ange-
nehm siiss, bedeutend mehr
Frucht (Preiselbeeren)
Gaumen, traditionell, mit Po-
tential. 16720 trinken - 2003
1994 Cresperino, Tenuta
Bally, Breganzona: Mittleres
Rubin mit sanft violetten

Bellinzona;
Merlot-Sinfonia

von Chiericati

Angelo Cavalli von der Wein-
kellerei Chiericati in Bellin-
zona hat in wenigen Jahren
dafiir gesorgt, dass die einst
eher bescheidenen Merlots
seines Hauses heute mit den
hesten Tessiner Roten mithal-
ten kinnen,

Die im Jahre
1950 von Bruno
Chiericati ~ ge-
griindete  Wein-
kellerei  betrieb
bis 1988 aus-
schliesslich Han-
del mit schweize-
rischen, franzd-
sischen und ita-
lienischen Qua-
lititsweinen. Da-
nach  begann
man auch cigene
Weine zu pro-
duzieren, einen
weissen Merlot, den «Confes-
sore», cinen Rosato, den
«Rosaa dal Fraa», die beiden
Merlots «Convento» und «No-
bile della Turrita» sowie den
Barrique-Wein «Sinfonia». Die
Chiericati-Weinproduktion be-
lauft sich heute auf jihrlich
60000 bis 70000 Flaschen.
WeinWisser: Thre  Weine
schneiden  heute  bedeutend
besser ab als in fritheren Jah-
ren.

Angelo Cavalli: Die Qualitiits-
steigerung ist unter anderem
aul zwei neue technische Ein-
richtungen  zuriickzufiihren.
Zum einen haben wir eine
neue Entrappungsanlage ge-
kauft, die dank regulicrbarer
Geschwindigkeit sehr scho-
nend arbeitet. Bei der alten
Maschine waren Stiele wie
Traubenkerne oft verletzt
worden, und spiter waren im
Wein dann die storenden bit-
teren Tannine deutlich spiir-
bar. Zum anderen verfiigen
wir heule iiber eine pneumati-

Angelo Cavalli.



Reflexen. Delikat florales Cassisbouquet, Tabak-
wiirze. Im Gaumen strenges, leicht bitteres Extrakt,
intensive, hart anfilhlende Adstringenz. cin véllig
maskuliner Wein, der aber noch zulegen kann Poten-
tialwertung:

1994 Terraferma, Ziindel, Beride: Dulﬂxltb Rubm
Eigenwilliges Bouquet mit Quark- und Milchsiure-
ton. Im Gaumen sduerlich, Weichseln, Himbeeren,
gutes Extrakt, sanft trocken, noch ausbauend. Ein
Fraoe7e:chen was die Entwicklung i in der Nase be-
trifft. Potentialwertung: )

1994 Malcantonissimo, Klausener, Purasca: DunLleq
Rubin-Purpur. Offenes, nach Waldbeeren riechendes,
erdiges Bouquet, ausladend. Im Gaumen korniges Ex-
trakt, eine gewisse Hirte in den Tanninen, zeigt aber
ein interessantes Potential und wird noch ausb"ulen
und deshalb vielleicht noch zulegen. !

1994 Rovere, Sergio Monti, Cddemarlu Aufht,lkndt,s

Rubin, Wasserrand. Wunderschénes Waldbeeren-
bouquet, stiitzend siiss, vanillig, intensiv. Feingliedri-
ger Gaumen, saftig, burgundlsch sehr femmm rnlt
Eleganz. I

1994 Ampelio, Carlevaro, Bellmmna Seh1 tiefe
Farbe, satt. Eigenwillige, teerhafte, fast an Asphalt
erinnernde Nase, kalter Rauch, chemisch, keine Wein-
typizitdt, mincralische Erddlaromen. Im Gaumen
etwas besser, Zwetschgenkonfitiire, saftig. Als Wein
fast nicht bewertbar, trotz seiner angezeigten Grosse.
Offensichtlich ist hier im Keller etwas falsch gelaufen.
Zwei Flaschen degustiert. Keine Bewertung.

1994 Castello di Morcote, Tamborini, Lamone: Eher
helles Rubin. In der Nase offenes, sanf{t unsauberes,
leicht fleischiges Bougquet, fast etwas seifig. Im Gau-
men extrem austrocknend, 51121g unharmomscher
Wein.

1994 Vinattieri, Vinattieri, ngometto Schr lleC

«Man hat mich geleht, dass ein guter Wein weich sein muss»

Im Malcantone, in Termine di
Monteggio, arbeitet einer der
herausragenden Tessiner Winzer:
Daniel Huber. Sein Spitzenwein,
der Montagna Magica, sorgte

schon ofter fiir Schlagzeilen. Mit

dem 94er Montagna Magica ist

Huber ein weiteres Mal  ein

betorender Barrique-Merlot ge-
lungen.
WeinWisser:
weich und' von bezauberndem
Charme. Wit empfinden sie fast
als burgundisch.

Daniel Huber: Das ist eine Frage .

der Kellertechnik. Wihrend mei-
ner Ausbildung an der Ingenieur-
schule fiir Weinbau und Weinbe-
reitung in Changins im Waadtland
hat man uns gelehrt, dass ein guter
Wein vor allem weich sein muss.
Wihrend meiner Zeit in Wadens-
wil, als ich die Weine der Halb-
insel Au kelterte, erkannte ich.
dass der Pinot Noir, wird er zu
lange auf der Maische gelassen,
griin und schlecht wird. Davor
hatte ich immer eine Heidenangst.
WW: Trotz der eleganten, fast
leichten ' Art vertragen Ihre
Weine den Barrique-Einsatz of-
fenbar ausgezeichnet.

Huber: Die Intensitdt oder die
Konzentration spielt nicht die
entscheidende Rolle, viel wichti-
ger ist das Gleichgewicht eines
Weines, ein ausgewogener Wein
harmoniert weit besser mit den
Barriques. Das richtige Gespiir
fiir dic Dauer des Ausbaus darf
einem natiirlich nicht abgehen.
WW: Mit Ihrem 88er Riserva
sorgten Sie an der legendéren
Merlot-Blindprobe der Académie
du Vin einst fiir Furore. Wann
wird es wieder einmal einen sol-
chen Riserva geben?

Huber: An grossen Jahren soll

Ihre Weine sind

man Freude haben, in kleinen
Jahren muss man dazulernen.
Einen wirklich grossen Wein zu
machen st eine! Passion. viel
Ausdauver und viel Engagement
braucht es, das ein ganzes Win-
zerleben lang. Und immer ist die
Hoffnung da, wieder einmal das
Gliick zu haben, einen solchen
Riserva zu produzieren. Und
wenn | der Moment fiir einen
solchen Riserva pekommen ist,
werde ich die Chance packen.

!_

Daniel Huber aus Monteggio.

WW: Einige Weinpioniere, Win-
zer, die Anfang der achtziger
Jahre den Tessiner Weinbau re-
volutionierten, wirken manchmal
etwas unzufrieden, was die Klima-
verhéltnisse 1n der  Siidschweiz
und das Potential der Weine an-
belangt: Liebdugeln auch Sie mit
einer anderen Weinregion?

Huber: Klar, ein Regenguss vor

‘oder wiihrend der Ernte ist immer

frustrierend. Aber im Leben hat
man es SOWieso nie $0, wie man es
gerne haben mochte, auch ich
muss mich immer wieder neu

motivieren. Trotzdem: Mein Herz
hingt am Tessin, und ich sehe
meine Zukunft nirgendwo anders.
1994 Montagna Magica, Daniel
Huber, Monteggio: Dunkles Gra-
nat. In der Nase sehr intensives,
reiches Cassisbouquet. Edelhol-
zer, herrlich vielschichtig. Fein-
ster Gaumen, zartes Extrakt, rol-
lend-samtige Gerbstoffe, Kein
Riese, aber cin betdrender Barri-
que-Merlot.  17/20 1997 - 2002
Und Daniel Hubers 95er? Wie
der Montagna Magica wird, ldsst
sich noch nicht mit Bestimmtheit
sagen, wir wollen auch nicht spe-
kulieren, schliesslich reift er noch
in den Barriques. Wie Hubers
andere  95er geworden  sind,
mochten wir Thnen aber nicht
vorenthalten. Der Fusto 4/95 wie
der Ronco di Persico sind bereits
abgefiillt, und WeinWisser hat sic
degustiert.

1995 Fusto 4/95, Daniel Huber,
Monteggio: Mittleres, leicht mat-
tes Rubin. Warmes, nach Wald-
erdbeeren, angenehm siisslich rie-
chendes Bouquet, dunkler Kaf-
fee-Rostton. Saftiger, eleganter
Gaumen, rote Griitze im Extrakt,
angenehm frische Fruchtsiure,
recht interessanter Gerbstoff-
riickhalt. 16/20 1999 - 2005
1995 Ronco di Persico, Huber,
Monteggio: Aufhellendes Weinrot
mit Wasserrand. Zuriickhaltendes,
verschlossenes, auf Terroir setzen-
des Bouquet. Im Gaumen eine
gewisse Strenge durch sanft-bit-
tere Gerbstoffe, Stielwiirznote im
Extrakt, etwas kernig, Braucht
noch Zeit, um seine Aromen bes-
ser zu fordern.  15/20 1999 - 2004

Bezugsquelle: Daniel Huber, 6981
Termine di Monteggio, Tel. 091/608
1754, Auf Daniel Hubers Weingut
kann man in Ferienwohnungen auch
Ferien machen.

sche Presse, die viel sanfter
presst. Nun kann das Trauben-
eut nochmals aufgelockert
werden, und auch beim zwei-
ten Pressgang ldsst sich noch
viel Siisse aus den Gerbstoffen
herausholen.

WW: Aber die grundsitzliche
Qualitdt cines Weines hingt
doch nicht von Maschinen,
sondern von Reblagen und
und auserlesenen Trauben ab?
Cavalli: Tch kaufe zu den eige-
nen nach wie vor auch Trau-
ben hinzu, aber nur aus Hiigel-
und Hanglagen, also keine
bescheidenen Qualititen aus
dem «Flachland» des Sopra
Ceneri. Natiirlich hingt die
Qualitét einecs Weines auch
von den Jahrgangsmoglichkei-
ten ab. Die 93er waren zwar
schon gut, die 94er sind sicher
besser und die 95er werden
nochmals um einiges grosser
werden.

1994 Convento: Mittleres Gra-
nat mit rubinen Reflexen.
Offenes, leicht holzernes Bou-
quel, leichte Sticlwiirznote,
traditioneller Ton. Im Gau-
men schoner Korper, etwas
bourgeois, trocken, hat (ha-
rakter. v rin i
1995 Convento: Dunhles Gra-
nat. Florales, aber sehr aro-
matisches Merlot-Bouquet mit
gut stiitzender, an Cassis erin-
nernder Frucht. Feingliedriger
Gaumen, Waldbeeren und
Brombeeren, schr saftig, gute
Balance, macht berelts heule
Spass.

1993 Sinfonia Bdrnque Sattes
Purpur. Volles, fast zu Kopf
steigendes  Bouquet,  viel
Druck, leicht exotischer Ton
(Barrique), fast australische
Nuancen, parfiimiert. Im Gau-
men viel Stoff, siisse Frucht-
wiirze im Extrakt. Nicht schr
typisch, aber ein toller grosser
Merlot. 17

1994 Sinfonia Barrique (Fass—
probe): Dunkles Granat mit
sanft violetten Reflexen. In
der Nase wiirziges, sehr dich-
tes, fast rauchiges Merlot-Bou-
quet, viel blaue Beeren in der
Aromatik. Im Gaumen schon
recht charmant, veloursartige
Textur, viel Riickhalt und eine
gut stiitzende Adstringenz.
Hat mehr Struktur als der 93er
und kann in seiner Genuss-
phase noch emen Punkl 2u-
legen. ) 8
Bezugsquelle: Alle Chiericati-
Weine sind in der firmeneigenen
Vinothek erhdltlich, Via Con-

vento 10, Bellinzona, Tel. 091/
8251307



Farbe, Purpur mit violetten Reflexen. Delikates
Toastbouguel. Cassis, zarter Rauchton, sehr anspre-
chend und vielschichtig. Im Gaumen hochfein, kon-
zentriert, gaumenfiillender Charme, die Frucht wirkt
sanft iiberreif und gibt so eine betdrende Siisse im
Finale, extrem lang. Gehort zu den allerbesten degu-
stierten Weinen und kann vielleicht als einziger in sci-
ner Genussreife einmal 19/20 erreichen. Momentan-
wertung; /24 trink ‘
1994 Sassi Grossi, Gialdi, Mendmm Dunkln,s Rubin.
Offenes, etwas zu toastiges Bouquet, Waldbeeren. Im
Gaumen Himbeeren, vollsiiss im Extrakt, schr kon-
zentriert, Richebourg-Konturen, hat nuch ausbauen-
des Potential. Gross! 1997 - 200
1994 Malcantone, Sergio Monti, Cademano In der
Farbe dunkles Rubin, satt in der Mitte. In der Nase
wiirzig-rauchiges Bouquet, Maulbeeren. Saflign.r
Gaumen, leicht siuerliches Emakl elwas trocken in
der Adstringenz. inl

1994 Rompidée, Chiodi, Ascona: Nhttleres Granat
Wasserrand. In der Nase stark toastiges. cichiges
Bouquet, dahinter konfitiirige, rotbeerige Frucht.
Leichter, graziler Gaumen, auch hier wirkt die Bar-
rique zu dominant, sanft-trocken, Llwab ubervmlf:-
ziert, aber gradlinig,

1994 Riserva La Collina di Planezzo, Cremettl, Pu-
nezzo: Eher helles Rubin, grosser Wasserrand. Flora-
les Bouquet, erdig. Im Gaumen wie ein billiger Bur-
gunder, wenig Typizitdt, im Finale nasse Blum&,n-
topferde Bescheidener Wein. 1220 trinke

1994 San Carlo, Delea, Locarno: Rc1fend(.s Gl’dndl
aufhellend. Eigenwilliges, an einen Moscato erinnern-
des Bouquet. Leicht stieliger Gaumen, Landwein-
Charakter, traditioneller Wein. 1020 frinken - 2000
1994 San Rocco, Fumagalli, Balerna: Sehr helles

Rubin. In der Nase stickiges, nach Apfelwein riechen-
des Bouquet. Magerer Gaumen, fast kein Kérper, ein
kosmetischer Wein, leicht wic ¢in vurwasserler Beau-
jolais. ik 1999
1994 Rovio Riserva, Gianfranco Chlesa, Rovm Auf-
hellendes Rubin. Wuchtiges Bouquet, feine Kaffee-
rostnote. Im Gaumen etwas trocken relatlv konanA
triert, mittlere Lange.

1994 Orizzonte, Ziindel, Beride: llefes Vlnlett Geball
tes Cassis-Schoko-Bouquet, schwierig anzugehen, im
Moment ein Evolutionston, nach zehn Minuten stark
rostig, viel Aromatik. Saftiger, weicher Gaumen, viel
Charme, Cassis- und Black-Currant-Aromen, velours-
artiger Gaumenfluss, viel Ruckaroma Pntentlal
wertung:

1994 Fattoria Moncucchetto, Nlcolo lucchlm, Lu-
gano: Mittleres Rubin-Granat. Florales Gebéck-
bouquet, nicht sehr typisch. Traditioneller Gaumen,
etwas rustikal, Stielwiirzaromen. T\’plSChLl’ Grollo-
weln

1994 Primus Subinus, Vecchia Mnssena, Capolago In
der Farbe aufhellendes Granat, In der Nase siisses,
sanft konfitiiriges Bouquet, etwas eindimensional. Im
Gaumen ebenfalls seltsam-siisslich, relativ kurz
ambitionslos. 14/20 trinken - 19
1994 Cuvée Speciale, Valsangiacomo, Chiasso: Auf—
hellendes Rubin. Eigenwilliges, wenig fruchtiges
Bouquet, siisslich. Leicht siuerlicher, nach Kirschen
schmeckender Gaumen, sehr Icu:ht vcrwéisserleg
Finale.

1994 Merlot di Losone Saleggi, Delea, Losone Mm-
leres Rubin, grosser Wasserrand. Offenes, toastig-
stisses Bouquet, Himbeeren, Marzipan. Gut stiit-
zende Siure, leider etwas pelzig im Extrakt, mittlere

Linge, legt noch zu. 13/ trinken - 2002

Joe Pfisters
(One-man-Show

Aussergewohnliche Weine
eines  aussergewohnlichen
Winzers: Der einstige Bank-
mann Joe Pfister keltert in
Castelrotto einige iiberzeu-
gende Tropfen.

In seinem Ein-Mann-Betrieb
ist er fiir alles zustindig, von
der Herstellung des Weines
iiber den Vertrieb bis zum
Malen der eigenwilligen Eti-

ketten. Unsere Degusta-
tionsnotizen und -bewertun-
gen:

1995 Gioia (in Barriques ge-
reifter Federweisser aus Ca-
bernet Sauvignon und Mer-
lot): Blasse Farbe mit leich-
tem Rosaschimmer. In der
Nase fiilliges, sanft cichiges
Bouquet, Lirchenholz, ein
Hauch Bergamotte. Pfeffri-
ges Siurespiel, Himbeeren-
tone, sanft trocken 'ulf der
Zunge. !

1995 Merlino (Fedemelsser
aus Merlot): Zwiebelschalen-
farben, wie ein (Eil de Per-
drix. Ausladendes Bouquet,
eher defensiv von der Frucht.

F

- Arnaboldi - Boato - Brenner

- Brivio - Caverzasio - Chiesa

- Colle d'Avra - Cremona

- Franchini - Gauch - Gialdi/Foc
- Haldemann - Hostettler
- Huber - Kaufmann A.

- Kaufmann R. - Klausener

- La Minerva - Monti

Die grésste Auswahl
an Tessiner-Qualititsweinen

Wir fiihren ausschliesslich Autoren- und Lagenweine von kleinen bis mittelgrossen Erzeugern.

Uber 170 Weine; Destillate und Likére; Essig und Olivenoel; Accessoires.

CANTINA

3y OF°

Cantina dell'Orso, via Orelli 8, CH-6612 Ascona, Fon 091-792 23 76 / 091-791 93 47, Fax 091-792 23 78

Miiller - Ortelli -
Phister - Pian Marnino -
Provedeggio - Rubio - Stucky -
Tamborini - Tenuta Bally -
Tenuta dei Mulini -

Tenuta San Rocco -

Terreni alla Maggia - Vinattieri -

Zanini-Sulmoni - Ziindel -

N

Ostini -

N\
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1994 Barbarossa, Terreni alla Maggia, Ascona: Sehr
helles Rubin. Unsauberes. cigenwilliges Bouquet,
Mortadella. Unharmonische, storende Kohlensdure,
leichter Kdrper, im Finale wieder eine Spu: Unqau-
berkeit. 21200 trinken - 199

1994 Carato, Delea, Losone: Mittleres Rubin-Purpur.
Siisses, komplexes Bouquet. schone Waldbeeren- und
Cassisnote, sanft floral, ausladend. Saftiger. eleganter
Gaumen, reifes Extrakt. Ein dellkater Wein, der sehr
auf Eleganz setzt. 3 trinken

1994 Pio del Sabato, Kaufmann, Bende Lcuchtcndcs
Rubin. Zu Beginn leicht bockserhaftes Bouquet Im
Gaumen siiffig, leicht, Himbeerennote im Fxtrakt
etwas trocken im Finale. I 1

1994 Moncucchetto Riserva, Nicolo Lucchuu Lug.mo
Tiefes Granat-Purpur. Delikates Cassis-Brombeeren-
Rauch-Bouquet, Lakritze, Zedernnuancen, dicht, ver-
fihrerisch. Im Gaumen herrlich parfiimiert, samtig-
stoffig, wiederum viel blaubeerige Frucht gut stut-
zende, ausgeglichene Adstringenz. | inl

1994 Redegonda, Vinattieri, ngometto Dunk!es
Granat-Rubin. Wuchtiges Waldbeerenbouquet, aus-
ladend, dahinter rauchiges Kaffee-Toast-Bouquet. Sei-
diger, feingliedriger Gaumen mit sehr reifem, samte-
nem Extrakt, feine, aber intensive Adstrmvenz noch
etwas verhalten, grossartige Linge. | 7720 1790 :

Wie kommt man zu den besten Tessiner Weinen, wo
sind sie zu kaufen? Guter Rat war bis vor nicht allzu
langer Zeit ziemlich teuer. Es gab nur einen und
ziemlich beschwerlichen Weg: Man meldete sich bei
den verschiedenen Winzern an, bat um cine Wein-
probe, ging vorbei und hoffte (das war das wichtig-
ste), im Reservationsbuch fiir die kommenden Jahr-
ginge registriert zu werden. In keinem der vielen Tes-
siner Weingeschifte hatte man ndmlich auch nur den
Hauch einer Chance, einen der begehrten Weine von
Werner Stucky, Christian Ziindel, Adriano Kauf-
mann, Daniel Huber, Feliciano Gialdi (Roberti Foc)
oder Erich Klausener zu kaufen. Bis sich Urs Mider,
ein Ziircher Werbetexter und Konzepter, ein Herz
fasste und sich der Marktliicke, der Vermittlerrolle
zwischen Produzenten und Kunden. annahm.

Mider, der sich seit Jahren intensiv mit dem Thema
Wein beschiftig hatte, zog 1993 nach Ascona und
eroffnete nur 40 Meter von der Seepromenade ent-
fernt die Cantina dell’Orso. Fiir den Start kaufte er
sich einen Grundstock an Tessiner Weinen, vor allem
grosse und gesuchte Werte. Im Hinterkopf haite er
aber bereits alle noch relativ unbekannte Namen der
Weinproduzenten, deren Weine er so bald als mog-
lich ebenfalls im Sortiment haben wollte. Heute fin-
det man in der Cantina dell'Orso etwa 170 verschie-

Von der Werbung in den Weinhandel: Urs Miider aus Ascona.

dene Tessiner Weine. Neben den ebenfalls angebo-
tenen Schaum-, Weiss- und Roséweinen liegt das
Schwergewicht bei den Rotweinen. Gelragt seien bei
der vorwiegend aus der Deutschschweiz stammenden
Kundschaft vor allem Barrique-Merlots, sagt Urs
Méder. WeinWisser degustierte in der Cantina
dell’Orso ein paar Weine aus dem aktuellen Méder-
Angebot:

1993 Novi dal Drunpa, Mauro Ortelli, Corteglia (Fr.
33.-): Aufhellendes Rubin-Granat, starker Wasser-
rand. Ausladend toastiges, sehr feinglicdriges Bou-
quet, Brotkrustenton, Im Gaumen zart, saftig, fast de-
likat in der Struktur, wiirzige Bitternote im I:xtrakt.
mild und elegant ausklingend.  [0/20 (rinkien i)
1991 Riflessi d’Epoca, Guido Brivio, Mendnsm (Fr
29.-): Recht helles Rubin, Warmes, sanftl marmela-
diges Rotbeerenbouquet, sehr komplex. Saftiger,
geschmeidiger Gaumen, tinzerisches, reifes Extrakt,
noch feine Tanninresten fiir den weiteren Ausbau,
hat sich schr gut entwickelt, wird erst in etwa zwei
Jahren auf dem Hohepunkt sein, 17720 (oinfoen - 2002
1991 Trentasei 36 (sechs Barriques aus der Sassi-
Grossi-Produktion, 1800 Flaschen, Fr. 75.-): In der
Farbe mittleres Granat mit Purpur-Reflexen. In der
Nase ein Bouquel wie bei einem grossen Barrique-
Wein aus dem Piemont, Rumtopf, Mandeln, viel rote,
reife Beeren. parliimiert, fast vanillechafter Duft
(Barrique), trotzdem charaktervoll. Fiillig-charman-
ter Gaumen, viel Fett, schmelzende Textur, darunter
noch sanft antrocknend, gewaltige Linge. Dank sei-
ner urspriinglichen Kraft hat der Trentasei die Holz-
tortur gul iiberstanden, und man kann gespannt sein,
wie sich der teuerste Tessiner Rotwein entwickelt und
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Saftiger, angenehm kohlen-
sdurchaltiges Gaumenspiel.
Ein origineller, erfrischender
Wein mit angenehmer Zun-
genbitterkeil. L5220 trin
]994 Destino (100 % Me;]ot
im 800-Liter-Eichenfass aus-
gebaut):  Dunkles, leicht
mattes Granat. Eigenwilliges
Bougquet, gedérrie Tomaten,
rauchig, wirkt verbrannt. Tm
Gaumen Amaronetne, Ma-
laga-Komponenten, marme-
ladige Fruchtsiisse, strenge,
kernig-trockene Gerbstoffe,
wenig Harmonie und Tvpi-
zil. LA HH
1994 Vulcano (90 % Men]ot
10% Cabernet Sauvignon,
24 Monate Barrique-Aus-
bau): In der Farbe dunkles
Granat mit schwarzen Refle-
xen. In der Nasc siissliches,
fast marmeladiges Johannis-
beer- und Maulbeerenbou-
quet, stielige Cassisnote,
zeigt sich recht konzentriert.
Saftiger Gaumen, wiederum
viel  rotbeerige  Frucht-
aromatik, sandiger, leicht
hélzerner Fluss, gute Linge.
Eigenwillig, aber charakter-
voll. F20 Erinken - 200
1994 Ronco (80% Merlot,
20% Cabernet Sauvignon,
24 Monate Barrique-Aus-
bau): Aufhellendes, in der
Mitte sattes Granat. In der
Nase rauchiges, leicht krau-
tiges Bouquet, Blattnote,
Rosenstauden, dahinter exo-
tische Fruchtnote. Saltiger
Gaumen,  mittelgewichtig,
recht gut balanciert. Leider
zeigt sich auf der Zunge eine
griin-bittere, kernige Note,
die die Harmonie des Weines
stort und dem Gaumenfluss
einen pelngen Chdraklcr
verleiht. trinken

Bezuwsque]le Cantina dell’Orso,
Ascona; Joe Pfister, Cantina di
Ronco. Castelrotto



nach der Jahrtausendwende prisentiert. Potential-
wertung: Il

1993 Topazio, Tenuta Bally (70% Cabernet Sauvi-
~ gnon, 30% Merlot; Produktion: 600 Flaschen; etwa
Fr. 37.-): Mittleres Rubin, sehr transparent. Rauchi-
ges Cassisbouquet, eher schiank, aber direkt, zeigt
deutlich cine reife, wiirzige Cabernet-Note. Im Gau-
men sehr feingliedrig, weiche Tannine, wirkt schon
relativ saftig, gutes Siure-Gerbstoff-Geriist in der
Adstringenz. Ein mittelgewichtiger Wein, der im
Moment etwas vom Holz dominiert wird, sehr gutes
Potential. 17020 1999 - 2009
1991 Opera Prima, La Minerva, Camorino (Merlot

mit Cabernet Sauvignon, aul Nylonnetzen getrock-
net, wie bei einem Strohwein, bis 135 Occhsle, 15
Vol.%: Fr. 39.50): In der Farbe tiefes Rubin mit
schwarzen Reflexen. In der Nase eigenwilliges, schwer
verstandliches Bouquet, leicht fliichtige Siure. Fetter
Gaumen, marmeladiges Extrakt, viel Fruchtkonzen-
tration, fast siruphaft, trotz keinerlei Restzucker, ex-
trem trocken, zahnfleischbeschlagend. Es zeigt sich,
dass es im Tessin 6nologische Grenzen gibt: der 91er
war bislang der einzige Jahrgang dicses Weins. Keine
Bewertung.

Cantina dell'Orso, Urs Miider, Via Orelli 8, 6612 Ascona,
Tel. 091/792 23 76, Fax 091/792 23 78

Peter Gauch und Christoph Miler: Charakiervolle Weine aus Sementina

Die Rebberge in Sementina bei
Bellinzona gehdren zu den
hiichstgelegenen des Tessins, In
den sehr steilen Lagen wachsen
die charaktervollen Weine von
zwei Traditionalisten, den Win-
zern Peter Gauch und Christoph
Miiller.

Seit 1989 sind Ruth und Chri-
stoph Miiller im Tessin und su-
chen als Weinbauern ihr Aus-
kommen. Sie arbeiten fast voll-
biologisch und fiillen jihrlich zwi-
schen 7000 und 8000 Flaschen ab.
Ihr Wein «Tre Communi» stammt
aus den drei Dorfern Sementina,
Gudo und Monte Carasso.

Bernadette und Peter Gauch
leben seit 1977 im Tessin. Gauch
wollte in erster Linie Bauer sein
und brauchte Trauben nur fiir
den Hausgebrauch. Als andere
ambitionierle Deutschschweizer
im Tessin plotzlich ausserge-
wohnliche Weine kelterten, be-
gann auch er einen eigenen, robu-
sten Wein zu vinifizieren. Er be-
sticht in der Nase durch cine
sanfte Fenchelnote. Seit Jahrgang
1994 hat sich einiges geidndert:
Die Weine aus den besten Lagen
reifen in Barriques, und die ziem-
lich eigenwilligen Etiketten sind
Vergangenheit. Es lohnt sich,

meinen wir, die Weine von Peter
Gauch im Auge zu behalten.

— O —

1990 Collina di Sementina, Merlot
Riserva; Tiefes Weinrot, Extremes
Red Currant, Johannisbeerenbou-
quet, sehr parfiimicrt. Pleffriges.
leicht kriuselndes Saurespiel, wie-
derum viel exotische Fruchtaro-
matik, Efeunote, leicht vegetal.
Ein herber, aber interessanter
Merlot. 15/20 trinken — 2002
1991 Collina di Sementina, Mer-
lot: Mittleres Granat. In der Nase
leicht krautiges, pflaumiges Bou-
quet, wiederum viel rote Johan-
nisbeeren.  Sanft  kriuselnde
Saure, viel Korper, schéne Stiel-
wiirznote, herbes Finale, viel
Charakter. Etwas feiner als der
90er, aber besser eingebundene
Saure. 16/20 trinken — 2003
1993 Collina di Sementina, Mer-
lot: Aufhellendes Granat. Leicht
stielig, pflanzliches Bouquet, de-
fensive Frucht, eher mehr Ter-
roir. Leicht aufrauhendes Ex-
trakt, mittlerer Korper, wiirziges
Riickaroma. 15/20 frinken - 2002
Bezugsquelle: Cantina  dell’Orso,
Ascona, 091/7922378; Peter und

Bernadette Gauch, Sementina, 091/
85723121
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e Sementing

1989 Merlot Tre Communi: Dump-
fes, aber recht tiefes Weinrot.
Erdig-wiirziges Bouquet, viel Tiefe
anzeigend. Fleischiger, reicher Kor-
per, zeigt Fiille und viel Stoff, viel
Gerbstoff, noch sandig, gute Lager-
fihigkeit. 16/20 trinken - 2002
1993 Merlot Tre Communi: Rela-
tiv hell, rubiner Schimmer. Offe-
nes, nach Walderdbeeren duften-
des Terroirbouquet. Eher leichter
Korper, etwas krautiger Cha-
rakter, rotbeerig, aufrauhende
Zunge. 14/20 trinken - 1999
1991 Merlot Nostrano (je 33%
Merlot, Freisa und Nebbiolo; ein-
zige je produzierte Riserva): Mitt-
leres Granat-Rubin. Sehr eigen-
williges Bouquet, erinnert an einen
Pinot aus dem australischen Yarra-
Valley, Red Currant, sanfte Ta-
baknoten, blumige Tone im Duft.
Feingliedriger Gaumen, wiirziger
Zungencharakter, sehr ausgegli-
chen, mit stark pelziger Zungen-
struktur, leicht medizinal im Fi-
nale. Ein exotischer Tessiner, der
zeigt, dass auch andere Rebsorten
als Merlot eine Berechtigung im
Tessin haben. 15/20 trinken — 2003

Bezugsquelle: Christoph und Ruth
Miiller, Sementina, Tel. 091/857 19 04




