Tessiner des Jahrgangs 2000; Ein erster Aushlick

Wer kriiftige und lagerfiihi-
ge Merlots mag, tut gut
daran, sich jetzt schon
beim einen oder anderen
Tessiner Winzer nach den
2000ern zu erkundigen.
Denn ohne Eintrag im Re-
servationshiichlein wird es
schwierig sein, an die be-
sten Tropfen zu kommen,

Fiir den Jahrgang 2000 sah
es im Tessin lange nicht gut
aus. Besonders nach den
Unwettern im Juni und Juli
mit Hagelschlag. Dass sich
alles zum Guten wendete,
ist dem schénen Spatsom-
mer und dem préchtigen
Herbst zu verdanken. Das
zeigte eine erste Fassver-
kostung der tieffarbenen
2000er aus dem Tessin, an
der etliche Winzer teilnah-
men, aber auch Denis Du-
bourdieu, Weinmacher und
Onologie-Professor ~ aus
dem Bordelais, und Wein-
Wisser.

2000 Merlot Riserva Spe-
ciale, Cagi Cantina Giubias-
co, Giubiasco: Dunkles Li-
la-Violett, feiner Rand aus-
sen. Intensives, sanft flo-
rales Bouquet, viel Heidel-
beeren. Im Gaumen intensi-
ve Aromatik, Lakritze, Hei-
delbeerstauden, feine Bit-
terkeit, schone Linge, sehr
gute Ansdtze, kann noch
zulegen. 16/20 2003 - 2010

2000 Merlot Oro del Pian
Marnino, Cantina Pian
Marnino, Feretti & Tetta-
manti, Gudo: Dunkles
Weinrot mit rubinem Rand.
Leicht dropsiges, starkes
Cassis- und Preiselbeerbou-
quet, roter Holunder, noch
reduktiv. Saftiger, weicher
Gaumen, schone Siisse im
bereits angerundeten Ex-
trakt, Zwetschgenhautex-
trakt, leicht roh, guter Aus-
klang. 1620 2002 - 2009
2000 Merlot Ampelio, Car-
levaro, Bellinzona: Sehr
dichtes, sattes Violett, Fein-
gliedriges ~ Cassis-Brom-
beer-Bouquet, im Moment
leichter Luftton, Flieder-
noten, schr vielschichtig.
Saftiger, eleganter Gau-
men, perfekte Stilistik und
Ausgewogenheit,  sattes,
sanft aufrauhendes Extrakt,
tolle Linge. Ein feinglied-
riger, eleganter Klasse-
Merlot.  17/20 2003 - 2010
2000 Merlot Sassi Grossi,
Roberti Foc, Feliciano Gial-
di, Mendrisio: Extrem dich-
tes Violett mit fast schwar-
zen Reflexen. Feine mine-
ralische Phenolnoten, Luft-
ton. aber auch ein keller-
artiger Fremdton. Saftiger,
weicher  Gaumen, vollig
homogene,  schmelzende
Textur, Lackkomponenten,
dunkles Caramel, ein sehr

guter Wein, noch auf der
Suche nach seiner Harmo-
nie, sich sehr holzern
zeigend, auch relativ grob
von der Holzstruktur her.
Hat wenig Tessiner Typi-
Zitiit. 17/20 2002 - 2010
2000 Merlot Ronco di
Cigliegi, Azienda Mondb,
Sementina: Dunkles Rubin-
Purpur. Verriicktes, frisches
Kirschenbouquet,  feiner
Kaffeehauch, Rosentdne,
momentan feiner Luftton.
Florale Gaumennoten, viel
Cassis, Black Currant, ein
Hauch Veilchen, noch leicht
aufrauhende, aber sehr kon-
zentrierte Textur, infensive
pflaumenartige Linge zei-
gend. 1720 2002 - 2008
2000 Merlot Rompidée,
Chiodi, Fabio Arnaboldi,
Ascona: Leicht aufhellendes

Rubin-Granat. Dropsiges,
cigenwilliges Bougquet,
Friichtetee, ~ Amarenakir-

schen, ein Hauch Minze.
Saftiger, feiner Gaumen,
reife Tannine, jetzt schon
Schmelz zeigend, gastrono-
misch, eher jung zu genies-
sen, im Finale Pflaumen und
Caramel. 16/20 2001 - 2008
2000 Merlot Carato Ri-
serva, Angelo  Delea,
Losone: Dunkles Weinrot,
feiner rubiner Rand. In der
Nase offenes, nach Kaffee,
Lakritze und Caramel =

Denis Dubourdieu: «Viele Tessiner Merlots sind Weltklasse»

Denis Du-
8 bourdieu ist
Winzer, bera-
tender Onolo-
ge, Professor
an der Universitit Bor-
deaux und ein Liebhaber
von Merlot. Auch des
Tessiner Merlot.

Letzteres allerdings erst
seit der Fassverkostung des
Jahrgangs 2000. Es war Du-
bourdieus erster Besuch im
Tessin, und er war erstaunt,
was die Winzer hier zustan-
de bringen. «Bei iiber 200
Liter Regenfall pro Qua-
dratmeter wire es im Bor-
delais unmdglich, einen
einigermassen  trinkbaren
Wein herzustellen.» Im
Tessin sei das anders, aber
einfach zu erkliren. «Die
besten Weinberge sind in-
tensive Steillagen» und be-
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siissen eine natiirliche und
schnelle Drainage.
WeinWisser: Wie haben Ih-
nen die Fassproben der
2000er Merlots aus dem
Tessin gefallen?

Denis Dubourdien: Sehr
gut. Ich fand viel reife
Frucht und keine énologi-
schen Fehler. Grundsitz-
lich gibt es bei den verko-
steten Weinen zwei Kate-
gorien: die frischen, eher
leichten Merlots, dann die
mit viel Engagement und
grossziigigem Holzeinsatz
produzierten Weine.

WW: Was halten Sie gene-
rell vom Holzeinsatz?
Dubourdieu: Viele der
Weine werden in zu liber 50
Prozent neuem Holz ausge-
baut. Deshalb kénnte die
Apfelmilchsdure-Gérung in
den Fissern bei den mehr-

heitlich jung und in der
Fruchtphase getrunkenen
Weinen ein kleineres Pro-
blem sein.

WW: Die meisten Wein-
trinker lieben die holzbe-
gleitenden Aromen, falls
diese nicht zu sehr domi-
nieren.

Dubourdieu: Das ist nicht
das Problem. Ich glaube,
dass die besten und kon-
zentriertesten Tessiner
Weine einen relativ gross-
zligigen Ausbau in Barri-
ques recht gut vertragen,
sogar brauchen. Mit der
malolaktischen Géirung in
den Barriques kommt der
Wein zu extremen Réstaro-
men und Rauchténen, zu
dominanten Caramel- und
Kaffeearomen. Die maskie-
ren das eigentliche Produkt
und prigen den jungen =



Luigi Zaninis kleine Weine. Der
erfolgreiche Tessiner Winzer
spielt nicht nur in der Premier
League des Weins an der Spitze
mit. Neben Vinattieri und Ca-
stello Luigi macht er auch einfa-
chere gute Weine.

1999 Ticinello, Luigi Zanini,
Ligornetto: Aufhellendes Rubin,
feiner Wasserrand. In der Nase
sel” “eriges, duftiges Bouquet,
schiauk, feine Pflaumennote,
Veilchen, Saftiger, leicht gehal-
tener Gaumen, sanft krautiges
Extrakt, mit Waldbeeren ver-
mischt. Ein junger Merlot-Ge-
nuss. 16/20 trinken — 2002
1999 Roncaia Ticino, Luigi Za-
nini, Ligornetto: Dunkles, sattes
Rubin. Pfeffriges, leicht staubi-
ges Bouquet, Zedernduft, Ta-
bak, Kirschen. Saftiger Gaumen,
Weichselntouch im stoffigen
Extrakt, gute Balance, mittlere
Linge. 16/20 trinken - 2004
1998 Ligornetto, Luigi Zanini,
Ligornetto: Dunkles Granat,
mittlere Dichte, feiner Rand. In
der Nase delikates, nach Lakrit-
ze, Kandis und Vanilleschoten
duftendes Bouquet, Darrpflau-
mep-Saftiger, schr feiner Gau-
me zife Tannine, sehr weich,
samtig und elegant, delikat, fein-
oliedrig. ~ 17/20 trinken — 2004
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duftendes Bouquet, feiner
Sandelholztouch, Kakao-
bohnen. Im Gaumen char-
mant, weich und fiillig, wie-
der Schokokomponenten,
pllaumige Reife, Frucht,
Schalenextrakt, intensive
Adstringenz, gutes Poten-
tial, Schoko-Bounty-Finale,
SEXY. 17/20 2003 - 2012
2000 Merlot Malcantone,
Rosso dei Ronchi, Sergio
Monti, Cademario: Sattes,
dichtes Weinrot mit fast
schwarzen Reflexen. Um-
werfendes  Kaffee- und
Malzbouquet, Korinthen,
Malaga-Spuren, Black Cur-
rant. Im Gaumen ein Aus-
bund von Siisse und Fiille,
samtige, velourshafte Tan-
nine, wieder ein umwerfend
blau- und schwarzbeeriges
Spiel, wieder Kaffee und
dunkles Caramel im Finale.
Ein grossartiger Klasse-
Wein mit wenig Tessiner
Typizitat. 19/20 2003 - 2012
2000 Merlot Comano, Clau-
dio Tamborini, Lamone:
Dunkles, tiefes Violett-Pur-
pur. Intensives Vanillescho-
ten-Bouquet,  Pflaumen-
tone, Kaffee, Darrfriichte.
Fiilliger Gaumen, wieder
viel reife Pflaumen, Brom-
beeren, Schokonoten, ein
samtener,  burgundischer
Wein, verschwenderische
Linge.  18/20 2003 - 2010
2000 Terraferma, Christian
Ziindel, Beride: Dunkles,
undurchsichtiges ~ Violett.

Wein in den ersten Jahren
sehr stark, das auf Kosten
der Typizitit.

WW: Immer mehr Tessiner
Winzer konzentrieren ihre
Weine mit technischen
Hilfsmitteln.

Dubourdieu: Dafiir kann ¢s
verschiedene Griinde ge-
ben. Der Konzentrator
kommt zum Einsatz, weil
der zu grosse Erfrag im
Rebberg kompensiert oder
ein zu leicht geratener Mer-
lot aufgewertet werden soll.
In beiden Fillen bringt der
Konzentrator nichts, im
Gegenteil. Denn  damit
werden vornchmlich alle
negativen  Eigenschaften
konzentriert. Fiir eine Kon-
zentrator-Verwendung  bin
ich nur, wenn die Trauben
vom kurz vor der Ernte ge-
fallenen Regen entwissert
werden sollen.

WW: Konnen Tessiner

Intensives,  tiefgriindiges,
fast rauchiges Bouquet, Ta-
bak, Lakritze und viel Black
Currant. Im Gaumen fast
rahmig, darunter mittelfei-
ne Tannine, sich weit iiber
den Gaumen verteilend,
Heidelbeeren und Cassis im
intensiven  Finale, noch
sanft trocken, mit griin an-
mutenden Gerbstoffen aus-
klingend. 17/20 2003 - 2010
2000 Merlot, Cantina Socia-
le, Mendrisio: Dunkles Gra-
nat mit violetten Reflexen.
Offenes, stark nach Heidel-
beeren duftendes, pfeffriges
Bouquet, sehr frisch in den
Fruchtansitzen.  Saftiger,
leicht krautiger Gaumen,
wieder eine florale Frucht-
note, gut stiitzendes Ex-
trakt, auch im Finale eher
eine kalte Ausstrahlung zei-
gend, gleichwohl ein guter
Merlot.  15/20 2002 - 2008
2000 Merlot, Parravincini;
Dunkles, intensives Wein-
rot, bldulicher Schimmer.
Intensives, dropsiges Bou-
quet, Cassis, Brombeeren
und Friichtetee, Rumtopf,
leicht alkoholisch. Saftiger,
eleganter Gaumen, wieder
viel blaubeerige Konturen,
Spitzwegerich, Schwarztee-
aromen im Nachklang, mitt-
leres Finish, kann noch zu-
legen.  16/20 2003 - 2010
2000 Merlot Riflessi d’Epo-
ca, Guido Brivio, Mendri-
sio: Extrem dichte Farbe,
Violett-Schwarz. Warmes,

Merlots mit den besten
Merlots der Welt vergli-
chen werden?

Dubourdien: Das ist eine
heikle Frage. Es gibt zwar
in fast allen gewichtigen
Weingebieten der Welt
Giiter, die reinsortige
Merlots produzieren, in der
Regel ist der Merlot aber
selten der wichtigste Wein
einer Domaine. Das Tessin
mit  seiner dominanten
Merlot-Produktion ist also
ziemlich einzigartig. Auch
ein Vergleich mit den Wei-
nen aus dem Bordelais
scheint fast unmdglich zu
sein. Zwar wiichst an der
«rive gauche» mehrheit-
lich Merlot, trotzdem ver-
wenden nur gerade drei,
vier Chateaux den Merlot
zu 100 Prozent. Die meisten
Weingiiter ~ verschneiden
ihre Weine zur Qualitits-
verbesserung mit Cabernet

pflaumiges Schokobougquet,
fast malzige Konturen,
dunkles Caramel. Intensive
Gaumenaromatik, getragen
von reifen blauen Friichten,
frische Pflaumen, Red-
wood-Aromen, Palisander-
und Schwarzteenoten, noch
sanft trocken, sehr intensiv
im Nachklang. Ein grosser
Wein. 1820 2003 - 2010
2000 Merlot Castel San
Pietro, Cesare Valsangia-
como, Chiasso: Dunkles,
sattes Purpur mit lila Schim-
mer. In der Nase dropsiges,
nach  Heidelbeerstauden
riechendes Bouquet, zarte
Rauchnoten. Im Gaumen
kréftig, kernig, sanfte Bit-
terkeit im Extrakt zeigend,
rauchiges, sanft florales
Finale, sehr wiirzig, aber
etwas knochig, wird wahr-
scheinlich recht lange bis
zur ersten Flaschenreife
brauchen. 17/20 2004 - 2012
2000 Merlot Vinattieri,
Luigi Zanini, Ligornetto:
Sattes, intensives Purpur mit
schwarzen Reflexen. In der
Nase geballtes, nach Cassis
und Brombeeren duftendes
Bouguet, Teakholznoten,
Hauch von Schwarztee,
Vanilleschotentouch. Safti-
ger, eleganter Gaumen, mit
Gerbstoffen voller Harmo-
nie, in der Balance wunder-
schon, fein und seidig, sehr
konzentriert im langausklin-
genden Finale, tolle Vinifi-
kation.  18/20 2003 - 2012

Franc oder Cabernet Sau-
vignon.

WW: Vielleicht bekiime
eine Assemblage den Tessi-
ner Weinen ganz gut.
Dubourdieu: Das wiirde
man im Tessin lingst prak-
tizieren, falls Verbesserun-
gen so mdglich wiren. Nun
gut. Vor diesem Besuch
war ich noch nie im Tessin,
hatte keine Ahnung von
den Weinen und deren
Qualitit. Ich bin mir nach
dem Verkosten sicher, dass
viele Winzer auf dem richti-
gen Weg sind und auf sehr
hohem Niveau arbeiten.
Viele ihrer Weine sind
Weltklasse. Es liegt nicht
an ihnen, dass die Weinwelt
das noch nicht gemerkt hat.
Fiir die Schweizer Wein-
liebhaber ist das nur von
Vorteil. Die Weine sind,
was die Qualitiit anbelangt,
ziemlich giinstig.
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1999 Merlot Castello di Morcote, Claudio Tamborini,
Lamone, Tessin: Leuchtendes, intensives Rubin mit
aufhellendem Rand. Offenes, leicht kompottiges
Bougquet. Pflaumenténe, Erdnoten. bereits angenehm
reif in der Nase. Saftiger, ansprechender Gaumen,
wiederum eine fast marmeladige Fruchttendenz,
Waldbeeren, samtiges Extrakt, tolle Stisse im Finale,
schr delikal und feminin,

1998 Merlot «Balino», Kopp-von der Crone, Castel San
Pietro, Tessin: Mittleres Weinrot, rubiner Rand. Deli-
kates, sanft parfimiertes Bouquet, zarter Caramel-
touch, Rostnoten, parfiimierte Himbeeren, Flieder,
sehr vielschichtig, bereits spontan zuginglich. Elegan-
ter Gaumen, viel Schmelz im seidigen Extrakt, wieder
stark auf der rotbeerigen Seite, sich schon wunderschén
dem Extrakt anschmicgende Siure, sanft aufrauhend in
der Textur, gute Linge.

1998 Merlot «Montagna Magica», Daniel Huber,
Monteggio, Tessin: Sehr dunkles Granat-Purpur,
rubiner Rand. Offenes, ausladendes Bouquet, viel
Waldbeeren, fast ein bisschen an einen grossen
Frucht-Pinot erinnernd, Vanille, zarter Rauchton.
Fester, satter Gaumen, ausgeglichene, stoflige
Adstringenz, sanfte Trockenheit in den Gerbstoffen.
Ein Montagna Magica, der trotz einer gewissen
Leichtigkeit eine tolle Zukunft vor sich hat und sogar
noch cinen Punkt zulegen kann.

1996 Merlot Orizzonte, Christian Ziindel, Beride,
“ Tessin  (Magnum):
Sattes  Granat-Pur-
pur. rubiner Rand.
Traumhaftes, gebun-
denes Bougquet, Ca-
ramel, Bounty-Scho-
ko-Kokos-Note, vol-
lig harmonisch, da-
hinter eine reife, fast
pflaumige  Merlot-
Frucht Saftw -cremiger Gaumen, perfekt balanciert,
feminine, seidige Textur, schéne Frucht-Terroirwiir-
ze, Kakaobohnen, noch ausbauende Adstringenz,
tolle Linge, schr nahe am legendiren 90er, vielleicht
noch ein bisschen besser vinifiziert, zihlt zu den
besten 96ern aus dem Tessin, gut geeignet als «Pirat»
in einer Pomerol-Blindprobe.

1998 Merlot «Pio della Rocea», Adriano Kaufmann,
Beride, Tessin: Leuchtendes Rubin, {ciner Rand. Of-
fenes, rotbeeriges Bouquet, Kirschen- und Veilchento-
ne, Pflaumenfleisch. Saftiger, aber erstaunlich schlan-
ker Gaumen, sanfte Trockenheit im Extrakt, trotz der
Leichtigkeit eine noch dominierende Tanninstruktur,
es fehlt ein bisschen die Harmonie.




