Le Tre Stelle Blu e i “Sole”

- Drei Blaue Sterne und die Sonne

o= 95 Trentasei MdT 2003, Gialdi
0= 95 Vinattieri MdT 2005, Vinattieri Ticinesi

94 Qrizonte Rosso della Svizzera ltaliana 2005, Christian Ziindel
94 Rovere MdT 2005, Monti
93 Merlot Riserva Tenuta dell'Or Ticino 2004, Agriloro
93 Sottobosco Rosso del Ticino 2004, Agriloro
93 Balin Rosso della Svizzera Italiana 2004,
Kopp von der Crone Visini
93 Sinfonia Barrique MdT 2005, Chigricati Vini
93 Castello Luigi Bianco del Ticino 2005,
Belvedere - Castello Luigi

93 Malcantone Rosso dei Ronchi Ticino 2005, Monti
93 Mondelle MdT 2005, Il Cavaliere

93 Fattoria Moncucchetto Riserva MdT 2005,
Fatt. Moncucchetto
93 Sassi Grossi MdT 2005, Gialdi
93 Riflessi d'Epoca MdT, 2005 | Vini di Guido Brivio
93 Gran Risavier VDT Rosso della Svizzera It. 2005,
Eric Klausener
92 Merlot Rovio Riserva Ticino 2005, Vini Rovio Ronco
92 Castello Luigi Rosso del Ticino 2005,
Belvedere - Castello Luigi
92 Comano MdT 2005, Tamborini
92 Montagna Magica MdT 2004, Daniel Huber
92 Loto Rosso di Syrah della Svizzera Italiana 2005,
Roberto Ferrari

Wieder wertvolle Ratschlage flir Weinliebhaber aus den Kostproben der Guida Veronelli

Trentasei und Vinattieri von der Sonne gekusst

as alljahrliche Treffen zur Vorstellung der neuen Guide Vero-
nelli hat sich im vergangenen Oktober in Mailand wiederholt,
mit einer Fortsetzung im Dezember in Lugano, im Hotel Villa

Principe Leopoldo.

Abgesehen vom gesteigerten Interesse, die von diesen Fihrern
ausgeht, die in drei getrennten Ausgaben den Hotels, den Restau-

rants und den Weinen gewidmet sind, weisen
sie auf die Anziehungskraft des nahen ltaliens
als Ferienziel hin, schenken aber auch dem Tes-
sin viel Beachtung. Die Guide Veronelli werden
deshalb mit Neugier und Spannung erwartet.
Die Ausgabe 2008 zeichnet einige Tessiner
Gaststatten aus: Santabbondio in Sorengo
(drei Sterne), Locanda Orico in Bellinzona, Al
Portone und Principe Leopoldo in Lugano, Mot- @
to del Gallo in Taverne, Locanda del Ghitello in
Morbio Inferiore, Concabella in Vacallo (zwei
Sterne), Forni und Airolo Le Relais der Villa Ca-
stagnola in Lugano (ein Stern).

Was die Weinproduktion betrifft, zieht die Aus-
lese von Rocco Lettieri, der den unserem Kan-
ton gewidmeten Teil betreut, die Aufmerksam-
keit auf sich. Die Guida ai Vini 2008 ist zum
Preis von 29 Euro im Verkauf. Sie zahlt mehr
als tausend Seiten und prasentiert die Weine
von 3000 Produzenten. (Es werden nicht weni-
ger als 16 000 Weine erwahnt. Gigi Brozzoni
und Daniel Thomases sind (neben Lettieri) fur
die Ausgabe verantwortlich. Jeder Betrieb, In-
haber, Onologe und Agronom wird erwahnt,
ebenso die Liste der besten Weine, die Preise
und selbstverstandlich die Wertung von einem
bis drei Sternen. Die begehrteste Anerkennung
heisst “Super Tre Stelle”, sie wird einem ein-
zelnen Jahrgang eines Weins zugesprochen,
der seit mindestens drei Jahren an der Spitze
lag und eine Punktzahl von Gber 91 erreicht
hat. Die Sonne hingegen durfen jene Weine
tragen, die im vergangenen Jahr am meisten
beeindruckt oder lberrascht haben.

ROCCO wmm
e den der Tessiner Welnprodukti
: rheten Teil dsr Guida’ Veronelli

Die Auflage 2008 - es ist die zwanzigste - weist auf rund zwan-
zig Tessiner Weine hin, die als hervorragend eingeschatzt wur-
den. Mit einer Sonne ausgezeichnet wurden der “Trentasei”
2003 von Gialdi und der “Vinattieri” 2005 von Vinattieri Ticine-
si; andere verdienten “Super Tre Stelle”.




