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Im Hugelgebiet von Sementina sind
bauerliche Tradition und technischer
Fortschritt vereint: Der Rebbau an diesen
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on Sementina evveichl man die
Cantine Mondo entlang der
so genannten “Fortini della

vme” (Hungerburgen), dann el- |
a zwei Kilometer auf der Strasse |

m Hang in Richtung Locarno.
er Bauingenieur hat vor gul
infzehn [ahren seinen Beruf
ufgegeben, wm sich waghalsig in
 neues Abentewer zu stiirzen.
rlal es nicht, weil thm seine frii-
ere Tétigheil verleidel wiire, son-
ern aws Liebe zur Natur, dem
Vunsch im Freien zw leben, in
iihlungnahme mit den Jahveszei-
n und vielleicht awch, wm die
Vurzeln seiner Familie new zu
wldecken. Sein Grossvaler war
auer, der Vater und der Onkel
aben zwar die Arbeil auf dem
eld aufgegeben, pflegten aber im-
ey noch die Tradition des Wein-
ergs:  Die werlvollen  Merlot-
rauben verkauften sie, die Bon-
ola bereiteten sie als Wein der
amilie. Giorgio Rosst ist ein
wnfter  und  nachdenklicher
lensch. Er empfingt wns, zu-

immen mil seinen Eltern, in sei- |

em sommerlichen Rustico, das
ch wunlerhall der modernen Kel-
rei befindel. Das Ambiente ist
erzlich, wie es frither im Tessin
raweh war, Herrliche Aussichi
uf die Magadino-Ebene. Hier
assen das landliche Leben und
ie moderne Kellevei zusammen:
ie Eltern, Erben einer bdawerli-
hen Zivilisation und der Inge-
ieur, der alles aufgibt fiir ein Le-
en im Kontakt mit der Natur.
wer Welten, die im Familienbe-
ieh harmonisch verschmelzen:

Héngen ist jedoch sehr miithsam

miihsam, denn es muss alles von
Hand getan werden, ohne Ma-
schinen, genaw so wie es unsere
Grossuvdlter taten. Deshalh habe
ich eine sehr moderne Kellerei ge-
bawt, wm diese Miihe auszuglei-
chen.” Braucht es bedewlend mehr
Zeit als in der Ebene? “Ich wiirde
sagen, doppell so viel, aber es ist
eine Genugtuung: lch glaube,
das Richtige zu tun, auch gegen-
diber meinen Vorfahrven. Es ent-
spricht  der Familientradition,
unter diesen
den Weinberg zu pflegen. Wenn
der Wein gelingt, ist man zufrie-
den. s ist wie bet einer Bergwan-
derung: fe grisser die Anstren-
gung, desto grisser auch die Zu-

g

[friedenheit.” In seinen Weinen

spiirt man diese innere Anspan-
nung, Rossi denkl nach und

Vorausselzungen |

Der
Geschmack
er Miihe

Grundstiicke. In den ersten [ah-
ren haben wir alle Trauben sepa-
rat verarbeitel, wm die Unlerschie-
de zu erkennen. fede Zone ergibi
andere Resultate. Heule produzie-
ren wir zwei Arten Merlot: Der
“Ronco dei Ciliegi” wird aus
Trauben der dltesten Reben herge-
stell, die uns von den Grossellern
wnd Eltern dtberlassen wurden.
Im “Scintilla” fliessen alle an-
dern Trauben unsever Weingiiter
zusammen. Der “Ronco dei Cilie-
gi” ist unser hochwertigster Wein.
Der Merlot, mit einer Zugabe von
10% Cabernet Sauvignon, wird
vor der laschenab g 18
Monate in Iichenfdssern gela-
gert. Der “Scintilla” hingegen ist
ein traditioneller Merlot,” Thre
Kellerei wurde awch berithmt
durch die moderne Bereitung von

gelungen, Tradition und Moder-
nilal in Finklang zu br;i-i;tg.«.'n,
und das als Autodidakt! “ja, ich
habe alles selbst gelernt. Nach
dem Ingeniewrstudium hatle ich
keine Lust, nochmals in die Schu-
le zu gehen, ich wollle den neven
Beruf allein entdecken. Ich habe
sehr viel gelesen, auch viele Fehler
gemachl, konnte jedoch lernen,
ohne von jemand abhdngig zu
werden. Ich fihlle mich frei, mei-
ner Kreativital Raum zu lassen.
Iis war eine lehrreiche Erfah-
rung. " Wenn man die Weine be-
wrleill, hat er gut gelerni: Der
“Ronco dei Ciliegi” ist gewiss ei-
ner der besten Tessiner Weine,
doch wenden wir uns den Weis-
sen zuw. “Wenn ich mit den Rot-
weinen sofort den richtigen Weg
erkannt habe, muss ich zugeben,
dass ich mit den Weissen mehr

Miihe hatte wnd immer noch auf

der Suche bin. “Iris” ist ein fri-
scher Weisser, den man als Aperi-
tif trinkl. Is ist eine Assemblage
von Merlot, Pinol nero wurd
Chardonnay. Der “Bianco della
strega”™ ist ein Wein wmit mehr
Kirper, eine Assemblage wvon
Chardonnay und Pinot nero, ver-
feinert in Barriques.”

Das Unternehomen Mondo hat sei-
ne Tétigheit 1993 mit einer Pro-

dukiion von 300 Flaschen aufge- |

nommen; heule sind es elwa
30000. Wie sehen die Zukunfls-
plane aus? “Ich mochie es in er-
ster Linie fertig bringen, die Or-
ganisalion zi verbessern, wm den
gegenwdrligen Arbeilsrhythmus
zu verringern, dem ich auf die

orgio, sein Bruder Andrea und | meint: “Wer weiss, vielleicht sind Bondola-Trauben. “[a, ich bin | GIORGIO ROSSI die Hiélfte der kantonalen Wein- auch fir den Bondola., Wird der  Dauer nichi gewachsen bin. Wir
ie Ehefraven der beiden sind voll | es nur Gedankengdange, wmn mei- stolz darauf. Dieses Produkt hat gaetnffé?sﬂ produktion aus Bondola. Im Tes- auf moderne Art verarbeilet, viel- = sind daran, einige Rebberge um-

eschiftigt, die Schwester und der
chwager helfen mit. “Bis vor we-
igen fahren waren auch meine
llern eifrig tdtig: Ohne ihre Hil-
> héitte ich meine Wetle nie ge-
onnen”, exkléirt Giorgio gerithrt.

ne Wahl vor mir selbst zu rechifer-
tigen, doch ich wirde wieder so
entscheiden!”

Die Weinberge im Hugelgebiel
sind gewiss mithsam zu bebauen,
doch man sagt, die Qualitil sei

iibrigens am meisten dazu beige-
tragen, uns bekannt zu machen.
Als wir es 2002 an einer Degusta-
tion der namhaftesten Merlol in
Ziirich vorgestellt haben, war es
sofort ein grosser Erfolg. Das ist

Ingenieur vor
finfzehn Jahren
aufgegeben

sin wird sie immer noch zu Un-
rechl als eine Rebe der Kategorie B
betrachlel. s ist elwa die gleiche
Geschichte wie mit der Barbera im
Piemont, die manchen weniger
wert scheint als Nebbiolo oder Ba-

Vir sehen uns wm: ein herrlicher | aussergewdhnlich. “In der Tal, nicht selbstverstindlich, denn es | | rolo. Tmmerhin haben zahlreiche Wein , wenn die Deutschschweiz. Es gibt jedoch | sen eine Riserva speciale, denn
laiz. Unser Gespréchspariner be- | dank der Sonne, der Luft und handell sich wm die einzige echie | | Produzenten bewiesen, dass die er mo dern etliche Tessiner Restaurants und | ich glaube, es ist anregend, sich
datigt: “fa, aber der Weinbaw an | dem Terroir sind die Eygebnisse Tessiner Rebsorte. Bis in den Barbera bei richtiger Bereitung | : : Hotels, die ihn entdeckt haben.” | stindig neven Herausforderun- |
iesen steilen Héngen ist sehr | sehr interessant. Wir bebauen 25 Fiinfzigerjahren bestand mehr als | | ein grossartiger Wein ist. Das gilt ‘ bereitet wird Auch hier ist es Giorgio Rossi also  gen zu stellen.” |
_ ' | und in i E
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Der Bondola,
ein sehr guter

leicht auch in Lichenfdssern geal-
tert, wie wir es (un, st es ein her-
vorragendes Produkl. Dieser Wein
wird jedoch im Tessin noch tmmer
schlecht verhauwft. 90% wunserer
Bondola-Produkiion gelangt in

zustrukiurieren; die Mehrfro-
duktion ist in den ndchsten Jah-
ren zu erwarten. Ab diesem fahr
mdachle ich bei aussergewdhnlich
gulen fahrgdngen einen besonde-
ren Wein herstellen, gewissermas-




